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TA G L I E R E  M I S T O  ( 2  P E R S O N E R )
Noggrant utvalda charkuterier och ostar

V I T E L L O  T O N N AT O
Kallskuren kalv med en krämig sås på tonfisk och kapris

M O Z Z A R E L L A  I N  C A R R O Z Z A
Friterad buffelmozzarella, serveras i tomatsås

3 5 5

Vi erbjuder glutenfri pasta och vegetariska alternativ. 
Har du några allergier eller frågor om våra ingredienser? 

Vår personal hjälper gärna till!

1 8 5

1 8 9

A N T I PAS T I
B R U S C H E T T I N E
En bruschetta med Datterini-tomater och en med 
caponata, toppad med vår olivolja från Modica

” PA R M I G I A N A ”
Klassisk auberginegratäng med sås på San Marzano-
tomater, parmesan och mozzarella

A R A N C I N O  S I C I L I A N O  C O N  R A G Ú 
Friterad risottoboll fylld med nötkött, mozarella och 
tomatsås

1 8 9

1 7 9

1 6 9

M A C C H E R O N I  A L L A  N O R M A
Siciliansk klassiker - maccheroni i tomatsås med friterad 
aubergine, toppad med saltad ricotta

S PA G H E T T I  A L L E  V O N G O L E  C O N  M O L L I C A
Spaghetti med små musslor, datterini-tomater och 
knapriga brödsmulor

F I O C C H I  D I  P E R E 
Fylld pasta med päron serveras med gorgonzolasås
,

2 7 5

2 4 5

2 6 5

2 7 5

2 5 5

3 0 5

3 2 5

6 5

C I  P E NS O  IO

2 5 5

3 6 5

PA C C H E R I  A L  P I S TA C C H I O  E  S P E C K
Paccheri med Bronte DOP pistage, speck och stracciatella

B U S I AT E  A L  R A G Ú  D I  S A L S I C C I A
Klassisk Siciliansk pasta med med salsiccia ragú

R I S O T T O  A I  P O R C I N I
Krämig risotto med karljohansvamp och 24 månaders 
lagrad parmigiano reggiano

P O L P E T T E  A L L A  G I A C O M I N A
Spaghetti med vår farmors recept på frikadeller i tomatsås

C O T O L E T TA  D I  V I T E L L O  A L L A 
B O N A C C O R S O
Panerad kalvkotlett kryddad med oregano, serveras med 
sardeller och citron

T O N N O  A L L A  M E S S I N E S E
Tonfisk med datterini-tomater, oliver och kapris

B I S T E C C A  D I  M A N Z O
Grillad entrecôte serveras med friterad kronärtskocka 

I N V O LT I N I  D I  P E S C E  S PA D A
Panerade svärdfiskrullander serveras med caponata

S C A L O P P I N E  A L  M A R S A L A
Kalvinnanlår stekt i marsalasås 

2 8 5

P R I M I

S E C ON DI

C ON T OR N I
PATAT O N E  F R I T T E
Friterade tjocka potatisklyftor från Giarre

C A R C I O F I  F R I T T I
Friterad kronärtskocka

C A P O N ATA  S I C I L I A N A
Siciliansk aubergineröra med tomat, kapris, oliver 
och selleri

6 5

6 5

6 5

6 5

3 8 5

A P E R O L  S P R I T Z
A p e r o l ,  S p u m a n t e ,  S o d a v a t t e n
N E G R O N I
Ve r m o u t h ,  C a m p a r i ,  G i n
AV E R N A  L I M O N ATA
A v e r n a ,  L i m o n a t a

B I R R A  M O R E T T I  25cl, 40cl
B I R R A  M E S S I N A  50cl

1 7 5 1 7 5

1 5 5

P R O S E C C O 
E T N A  S P U M A N T E
F R A N C I A C O R TA
A L K O H O L F R I T T  B U B B E L

C O C A  C O L A / Z E R O  33cl 
L I M O N ATA ,  A R A N C I ATA  33cl 
A L K O H O L F R I  Ö L  Birra Morett i  33cl
A Q U A  F R I Z Z A N T E

1 5 5 / 5 5 0
1 9 5 / 9 9 0

2 2 5 / 1 2 0 0
8 9

4 5
4 5
6 5
6 5

5 8 / 9 2
1 5 5

1 7 5 1 6 5

A P E R I T I V I
R O S S I N I
J o r d g u b b s p u r é e ,  P r o s e c c o
D R Y  M A R T I N I
G i n ,  To r r  v e r m o u t h ,  O l i v
S I C I L I A N  C A M PA R I
C a m p a r i ,  P r o s e c c o ,  A r a n c i a t a  R o s s a

1 6 5

P O M O D O R I N I  PA C H I N O  E  C I P O L L A
Tomatsallad med rödlök

S P I N A C I  S A LTAT I  C O N  PA R M I G I A N O
Färsk spenat snabbt fräst i olivolja, toppad med parmesan

Ibland orkar man inte fundera så mycket.
Vi väljer vad du äter till middag. Anmäl allergier.

3 rätter         4 rätter         6 rätter
565               745             1055

B I R R E B I B I T EB OL L IC I N E

2 7 5
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